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IL TUO FUTURO PROFESSIONALE TI ASPETTA.

ITS EAT

I nostri numeri

CHI SIAMO

ITS EAT ACADEMY è un Istituto Tecnologico Superiore  
che opera nel settore  AGROALIMENTARE della Toscana e 
offre un percorso formativo mirato, volto a soddisfare con
competenza e professionalità l’esigenza di innovazione e 
comunicazione delle imprese.

I nostri CORSI BIENNALI post-diploma formano
professionisti altamente specializzati con immediate 
prospettive lavorative, nell’ambito della produzione, 
trasformazione, commercializzazione, digital marketing 
ed export.

I percorsi ITS EAT sono parte integrante del sistema di 
istruzione pubblica, rappresentando un livello di
eccellenza nell’alta formazione.

I nostri docenti sono professionisti del settore provenienti 
dal mondo dell'impresa e offrono un apprendimento 
basato sulla formazione esperienziale, arricchito da 
casi studio reali, workshop, laboratori e visite in azienda.

 
2000 ore di formazione nel biennio di cui:
      1000 ore di didattica esperienziale e laboratoriale
      1000 ore di stage in azienda in Italia o all’estero

85% tasso di occupazione ad 1 anno dal
conseguimento del diploma

oltre 200 aziende partners

SEI PRONTO?

Diploma V° LIVELLO EQF
Al termine del percorso

Rilasciato dal Ministero dell’Istruzione e del Merito

Tutti i corsi sono interamente finanziati. 
Richiedi info per accedere alle nostre BORSE DI STUDIO
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AgriFuture 5.0
Tecnico per l'innovazione delle produzioni agrarie 
sostenibili e delle trasformazioni agro-industriali

Il percorso forma Tecnici Superiori in grado di gestire i
processi produttivi e trasformativi del prodotto
agro-alimentare, occupandosi del monitoraggio delle
attività connesse alla qualità e sicurezza.
Particolare attenzione è rivolta alle nuove tecnologie
dell'Agricoltura 5.0, alle tipologie di coltivazione come
ad esempio l’indoor farming e all'ottimizzazione dei
cicli colturali, che consentono di ridurre l'impatto
ambientale. Questo impegno verso la sostenibilità è
parte integrante della loro formazione.

SedeFIRENZE

Enofood Experience Management
Tecnico per la comunicazione, il marketing e l'innovazione 
dell'esperienza enogastronomica e turistica

Il percorso forma Tecnici Superiori in grado di ideare e 
implementare soluzioni innovative di comunicazione
aziendale e strategie di marketing. Il focus è volto a 
promuovere l'azienda agro-alimentare come un luogo di 
esperienza unico, dove il cliente può immergersi in un 
percorso sensoriale. Questo può includere visite guidate, 
degustazioni di prodotti locali e eventi legati alla cultura e 
alla tradizione del territorio. In questo modo, il Tecnico crea 
esperienze coinvolgenti e memorabili che lasciano
un'impronta positiva e crea un legame più forte tra
l'azienda e i suoi clienti.

Sede PISA

Il percorso forma Tecnici Superiori specializzati nelle 
filiere di produzione viti-vinicole. La figura professionale
in uscita sarà in grado di gestire i processi di
trasformazione e imbottigliamento tipici del settore, con 
un'enfasi particolare sulle  tecnologie agrarie e
agro-industriali. Inoltre, un aspetto di grande rilievo sarà 
la valorizzazione e la promozione online ed offline delle 
produzioni, evidenziandone le caratteristiche distintive e 
la storia, contribuendo così a consolidare la brand
reputation per favorirne la distribuzione sia a livello
nazionale che internazionale.

Wine Manager
Tecnico superiore per il marketing e la qualità delle 
produzioni viti-vinicole

Sede FIRENZE

AgriTech & Bio-Innovation
Tecnico per la gestione e l'innovazione dei sistemi
agricoli e agroalimentari biologici

Sede PIEVE SANTO STEFANO - Arezzo

Il Tecnico agro-forestale gestisce e monitora l'intero
ciclo di produzione e trasformazione dei prodotti,
adottando tecnologie innovative come il precision 
farming e l'agricoltura biologica. Si occupa della 
qualità e sicurezza dei prodotti, mantenendo un
approccio eco-compatibile e sostenibile. 
Effettua controlli sulle attrezzature e macchinari per 
assicurarne il corretto funzionamento. Supervisiona la 
produzione sostenibile negli allevamenti, rispettando il 
benessere animale e le normative bio. 
Implementa sistemi di controllo per migliorare la qualità 
dei prodotti.

In collaborazione con ABOCA S.p.A.

SCOPRI
il GUSTOdell’AGROALIMENTARE



Il percorso forma Tecnici Superiori esperti sia in mansioni 
manageriali, quali la gestione del team, la cura dell'
aspetto del punto vendita e l'ottimizzazione dei processi 
aziendali, sia in compiti operativi, come il controllo della 
qualità e della freschezza dei prodotti, nonché la
pianificazione dell'assortimento e del riordino della 
merce. Grazie a questa preparazione completa, i 
Tecnici Superiori sono pronti a offrire un contributo 
significativo al successo delle realtà in cui operano.

Assistant Store Manager
Tecnico superiore per la strategia commerciale

Sede FIRENZE
In collaborazione con LIDL Italia e AHK

PERCORSO DUALE IN ALTO APPRENDISTATO

Tecnico per l'innovazione delle strategie di marketing 
ed export dei prodotti agro-alimentari Made in Italy

Il Tecnico specializzato è in grado di ideare e
implementare strategie di marketing per l'export nel 
settore agro-alimentare, supportando il lancio e la 
commercializzazione dei prodotti. Una delle sue
principali responsabilità è assicurare la conformità 
legale delle attività di vendita internazionale, per 
garantire una promozione accurata dei prodotti. 
Si impegna per mantenere elevati standard di qualità e 
sicurezza lungo l'intero processo. Integra strategie di 
Digital Marketing e tecnologie innovative al fine di 
migliorare la comunicazione e consentire una
maggiore tracciabilità e trasparenza dei prodotti.

Sede GROSSETO

Food Marketing &
Export Management

Sede FIRENZE

Follow us

www.fondazione-eat.it
ITS E.A.T. ACADEMY

ECCELLENZA AGROALIMENTARE TOSCANA
Via Giordania 227/229
GROSSETO (GR) – 58100

contatti
Tel: +39 05641791224
Mob+39 3331328663

Email: info@fondazione-eat.it
PEC: its.eat@pec.it
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